
Una propuesta gastronómica que rinde
homenaje a la tradición, reinterpretada con

una mirada contemporánea. Sabores
auténticos, producto de calidad y una cocina

pensada para emocionar en cada detalle.

C A S A  P A L A C I O

J E R E Z

El Buen Gusto

Horarios | Opening Hours
Almuerzo | Lunch 13:30h -16:00h

Cena | Dinner 20:00h - 23:00h

Teléfono de Reservas | Bookings
+34 956 92 62 63

tel:+34956926263
tel:+34956926263
tel:+34956926263


Raviolis de calabacín verde caramelizados rellenos
de queso azul, pera y nueces

***
Tartar de gambas blancas con agua de tomate 

y albahaca
***

Flor de alcachofa confitadas a la plancha con
yema de huevo curada y virutas de foie

***
Lomo de tarantelo a la plancha con jugo
especiado y tomate asado y pan tostado

***
Lingote de presa ibérica con chimichurri de piña

flambeado y bombón de chalotas
***

Helado artesano de chocolate con núcleo líquido
y bizcocho húmedo de palomitas

Menú Degustación

Precio:
60€ (IVA Incluido)
Bebidas no incluidas
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